
PER CAPO D’ANNO
Menu

69,50

EINFÜHRUNG

Maronen-Steinpilz-Suppe mit
Parmesan-Fächer

HAUPTSPEISE

Haugemachte Ravioli mit feiner
Burrata-Basilikum-Füllung an

Parmesan-Trüfflbutter-Sauce & frisch
geriebenem Trüffel

NACHSPEISE

Mini-Panettone mit Ananas-Dattel-
Cremefüllung

Bruschetta mit Kaninchen-Pate an
Feldsalat mit Pinienkerne &

Granatapfel-Vinaigrette

Karree vom Weidelamm an Madeira-
Thymian-Jus, dazu Artischocken &

Babykartoffeln (sautiert)

Duo vom Mango-Sorbet & Pistazien-
Eis (beides jeweils hausgemacht)
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